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Фамта,tия,r.l_мя,от.Iество днДРидноВд
Ольга Валерье вна

,Д,ата ро>r<деlrия _
22.10.198б г.

.А,окумеlтг о уровне образования

.Щиплом о профессиональном образовании

3а вр.мя о6lчения сда,r(а) зачегы, экза\4ены по следyющим дисциIл\инаи
(rtоду,rям), гrроше,r(а) ребную (производственттое обlпrеrrие)
и IIроизводственную праItтикч, итоговYю атгестаLию

Наименоваrтие пред\rетов

Правовые осноtsы профессионмьной
J,еятельности

переподготовкй'

При,tо;кеrtrrе к
СВИДЕТЕЛЬСТВУ

о профессии рабочсю,
до,uкности с.\чrI.-ащего

N_ 3324092379000

2008-! 348

Nпr.п).1цlr,,lllI liL r. \.г)' l0 'авryста 2020 iола
Gата вьцачи)

Реurcнuа,у
оmlпесm lLlонноli

ко Mll(,c lll{
l0.08.2020 г.

(4-го разряла)

Прсдсед,*те.rъ ,

Секретарь

Оборулование предприятий
обществен}Iого питatния

Основы капькуляции и учета

Оргаtttrзация производства
преjlIlрпя rий (]бщественного питalния

Гех нолоt ия приготовления блюд

Безопасность жизнедеятельности

экономические основы
профессиональной деятельности

46

15

46

67

44

49

32

отлично

отллFI но

отлично

58

40

63

Общее
количество

часов

rЧасральllЛ
g

Tt6

Всего: 520 учебных часов

АНОО ДПО кЦентральный
институт

повышения квалификачии

и профессионапьной

Профессиона-чьные стандарты

Основы N{икробиологии, санитарии и
гигиены в пищевом производстве

Физиология питаЕия с основalми
товароведения продовольственньrх
товаров

отлиtlно

Итоrовая
оцен(а

ПРИСВОЕНА КВАДИФИКАЦИЯ
Повар

отлично

отл[гlцо

отлично

отлиrlно

отлиЕaно

отлично
Ё


